MONTAG - FREITAG 11.30 - 14.30 Uhr (auBer an Feiertagen)

Zu jedem Menii servieren wir wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

MO1
M02
Mo03
Mo04
MO05
Mo06
Mo07

M15
M16
M17
M18
M19
M20
M21

M30
M31
M32
M33
M34
M35

DAL TA RK A 0 ettt 7,90
Indisches Nationalgericht: Gelbe Linsen mit pflanzlichem Fett und traditionell zubereitet

CHANA MASALA “ 80 Wttt 7,90
Kichererbsen in Curry, Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Ingwer

ALU GOB I Y W et 7,90
Kartoffeln mit Blumenkohl, gewirfelten Tomaten und Zwiebeln

MIXED VEGETABLE KOLHAPURI Y7 W N\ s e 7,90
Verschiedene gemischte Gemiise in traditionell nordindischer Art

PANEER BUTTER MASALA” oottt 8,50
Frischer hausgemachter Kase in Butter-Masala-Sauce

MANGO MIXED VEGETABLE ...ttt 8,50
Verschiedenes Gemuse mit frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce

PALAK PANEER “ ..ottt 8,50
Spinat mit hausgemachtem Kéase, mit Ingwer und Knoblauch

CHANA CHICKEN et 9,50
Zartes Hihnerfleisch in Kichererbsen und Curry-Masala-Sauce

CHICKEN TIKKKA MASALA? ..ottt 9,90
Zartes Hihnerfleisch vom Holzkohle-Lehmofen, in Masala-Sauce

KARAHI MURGH ...ttt 9,50
Zartes Hihnerfleisch, eingelegt in einer Sauce aus Obst und Gemiuse

PUNJABI CHICKEN ...ttt 9,50
Zartes Hihnerfleisch in nordindischer Currysauce

CHICKEN SABZI °...........oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees ettt 9,50
Zartes Hihnerfleisch mit frischem Gemiise, in Masala-Sauce

MANGO CHICKEN " oottt 9,50
Zartes Hihnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce

CHICKEN-KORMAY ..ottt 9,50
Zartes Hihnerfleisch in Cashewnuss-Sauce, mit Kokosflocken und Kokosnussmilch

LAMM OKRA CURRY ... 9,90
Zartes Lammfleisch mit indischem Okra-Gemuse.

LAMM VIND AL OO o e e 9,90
Lammfleisch kraftig gewirzt, nach Goa- Art - sehr scharf

LAMM CURRY et 9,90
Lammfleisch in Currysauce

LAMM SABZL ... oo 9,90
Zartes Lammfleisch mit Gemise, in Masala-Sauce

MANGO LANMM ettt 9,90
Zartes Lammfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce

LAMM KORMA oottt et 9,90

Zartes Lammfleisch in Cashewnuss-Sauce, mit Kokosflocken und Kokosnussmilch



MITTAGSKARTE /Lunch menu

MONTAG - FREITAG 11.30 - 14.30 Uhr (auBer an Feiertagen)

Zu jedem Menii servieren wir wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

ENTE
M40 ENTE BOMBAY CURRY ..o 10,50
Zartes Entenfleisch in Currysauce
M1 MANGO ENTE " oottt 10,50
Zartes Entenfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce
M42 ENTE VIND ALOO N N s oo 10,50
Zartes Entenfleisch mit Spezialgewtirzen aus Goa - sehr scharf
M43 ENTE TAJ MAHAL SPEZIAL ... 10,50
Knuspriges Entenfleisch, frisches Gemiise, Spezial-Masala-Sauce
FISCH
M50 FISCH BADANI T ettt 9,90
Seelachsfilet in Mandel-Safran-Sauce
MB1 FISCH MASALA oottt 9,90
Seelachsfilet nach ostindischer Art zubereitet
M52 JHEENGA CURRY O sttt 11,90

Riesengarnelen ohne Schale in Currysauce mit feinen Gewlrzen

TANDOORI - HOLZKOHLE-LEHMOFEN

MB6 IMALAIKABAB® .........o.. oottt 9,90
Zartes mariniertes Huhnerbrustfilet am Spiefl3 vom Holzkohle-Lehmofen
mit wirziger Sauce

M57 CHICKEN TIKKA et 9,90
Zarte marinierte Hihnerfleischstiicke, gegrillt
M58 ACHARICHICKEN TIKKA N oo 9,90

Zarte marinierte Huhnerfleischstlicke, gegrillt, mit einer eingelegten Mischung
aus Obst-Gemduse nach traditioneller indischer Art, pikant
M59 HARIYALLY MALAI KABAB S e 9,90
Hahnchenbrustfilet mariniert in griner Chilisauce, mit Minze
und frischem Koriander (leicht scharf)

BEILAGEN
M61 NAAN * frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen ... 2,90
M62 KHEERE KA RAITA GUKEN-JOGNUI ..o 2,50
M63 PAPPAD Zwei hauchdiinne Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen Saucen ® ... 3,50

M64 LACHSAN KULCHA oder ONION KULCHA “*° Hefeteigbrot,
gefiillt mit Knoblauch oder ZWIEDEIN ... 3,60



